
*alle Preise in Euro.   
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M  

K I R C H E N W I R T ,  

 

um Ihnen frischen und hochwertigen Genuss zu bieten, setzen wir 

auf eine kleine, aber feine Speisekarte! Unser Fokus liegt auf 

saisonaler und regionaler Küche mit mediterranen Einflüssen! 

Wir bitten Sie in jedem Fall eine Reservierung zu tätigen.  

Wir behalten es uns vor, in Stoßzeiten und hoher Auslastung der 

Küche, Gäste ohne Reservierung auf einen anderen Termin zu 

vertrösten! 

Wir erweitern unsere Öffnungszeiten: 

Dienstag bis Samstag: 11.00 bis 14.30 und 17.00 bis 23.00 Uhr 

Sonntag 10.00 bis 15:00 Uhr 

 

Als Weinwirt des Jahres OÖ, ausgezeichnet durch den 

Wirtshausführer, setzen wir nicht nur kulinarisch unsere 

Schwerpunkte, sondern auch rund um das Thema Wein! 

 

Wir bieten Ihnen ehrliche Ab Hof Preise!!!  

 



*alle Preise in Euro.   
 

V o r s p e i s e n  
 

 

B E E F  T A T A R  O z l b e r g e r ,  H a r t k i r c h e n  

gepickeltes Gemüse I Trüffelmayo I Salzbutter I Kresse I Toastbrot     15* 
 

 

 

 

G Ä N S E L E B E R P A S T E T E  I M  G L A S  L a n g m a y r ,  A n s f e l d e n  

Zwetschkenchutney I Salzbutter I Briochetoast     15 
 

P o r t i o n  H a u s b r o t ,  G e b ä c k  o d e r  T o a s t      1,5 
 

 

 

 

W I E N E R  S C H N E C K E N  G u g u m u c k ,  W i e n  

in Trüffelbutter gratiniert, dazu Toastbrot 

6er Pfanne      14  

12er Pfanne      24 

 

 

 

 

 

A u s  d e m  S u p p e n t o p f  
 

 

 

R I N D E R B O U I L L O N  O z l b e r g e r ,  H a r t k i r c h e n  

Wurzelgemüse I Schnittlauch 

Frittaten oder Leberknödel    5,0 
 

 

 

G A N S L E I N M A C H S U P P E  L a n g m a y r ,  A n s f e l d e n  

Bröselknödel I Kresse    6,0 
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V e g e t a r i s c h  u n d  F i s c h   
 

 

H A N D G E M A C H T E  P A S T A   

Margherite mit Steinpilz-Ricotta-Fülle  

Thymianbutter I Parmesanespuma I Pinienkerne I geräucherter Ricotta     17* 
 

 

 

S T E I R I S C H E R  W U R Z E L K A R P F E N  a u s  h e i m i s c h e r  Z u c h t  

Krensud I Wurzelgemüse I Erdäpfel     19 
 

 

 

 

A u s  d e m  P f a n d ´ l  

 

S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “  O z l b e r g e r ,  H a r t k i r c h e n       

v o m  S c h w e i n      1 5  

v o n  d e r  P u t e      1 6  

Petersilienerdäpfel I Reis I Wildpreiselbeeren 
 

 

K I W I  S C H N I T Z E L  O z l b e r g e r ,  H a r t k i r c h e n      17 

Selchfleisch/Lauch/Emmentaler/Frischkäse/Kräuter/Knoblauch I Kürbiskernpanade I von Markus Eder 

Petersilienerdäpfel I Reis I Wildpreiselbeeren 
 

Aufpreis Pommes Frites    1,5 

 

 

S T E I R E R S A L A T  O z l b e r g e r ,  H a r t k i r c h e n  

Erdäpfelsalat I Blattsalate I Paprika/Tomaten/Gurken I Kürbiskerne I Kernöl 

Putenstreifen in Kürbiskernpanade     16 
 

 

G e m i s c h t e r  S a l a t  o d e r  B l a t t s a l a t e      4  
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G a n s l  u n d  K l a s s i k e r  
 

 

 

¼  A N S F E L D N E R  F R E I L A N D G A N S  L a n g m a y r ,  A n s f e l d e n  

Serviettenknödel I Safranapfel I Portwein-Orangensauce I Rotkraut     29,5 
 

 

 

H I R S C H S C H N I T Z E L  I N  K Ü R B I S K E R N P A N A D E  

Petersilienerdäpfel I Wildpreiselbeeren I Rotkrautsalat      21* 
 

 

 

X O  B E E F -  Z U N G E  g e k o c h t  X o  B e e f ,  P e u e r b a c h  

Krensauce I Rahmwirsing I Erdäpfel    19 
 

 

 

E N T E N B U R G E R  E i e r m a c h e r ,  K r e m s m ü n s t e r  

Brezel-Briochebun I Cheddar I Rotkrautsalat I Pommes Frites     18 
 

 

 

F A S C H I E R T E  W I L D L A I B C H E N  ( R e h / H i r s c h / W i l d s c h w e i n )  

Erdäpfelpüree I Röstzwiebel I Wildsauce I Rotkraut     18 
 

 

 

S C H W E I N E B E U S C H E R L  

Semmelknödel I Gurkerlrahm I Kresse     14 
 

 

 

P o r t i o n  R o t k r a u t  o d e r  R o t k r a u t s a l a t      4  
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D e s s e r t  
 

 

T O P F E N S C H M A R R N  

Zwetschkenröster I Zitronensorbet     12* 

 

E S P R E S S O  M A R T I N I  n a c h  A r t  d e s  H a u s e s  

Espresso Martini I Kaffeeeis     7,5 

 

E I S P A L A T S C H I N K E  

Vanilleeis I Schlagobers I Mandeln I Krokant I Schokosauce     9 

 

F L A U M I G E  P A L A T S C H I N K E  

Erdbeere I Marille I Zitrone     pro Stück     4 

 

 

W e g e n  S o r t i m e n t s w e c h s e l :  

 

1  K U G E L  S O R B E T  S u r a c e ,  T r a u n  

Zitrone I Erdbeere I Aperol I Wassermelone    1,5 

mit Blue Gin, Axberg Vodka oder Prosecco      6 

 

1  K U G E L  E I S  S u r a c e ,  T r a u n  

Vanille I Bambini I Kaffee      1,5 

 

 

H E I M I S C H E  K Ä S E A U S W A H L  

Birnen- und Marillensenfsauce I schwarze Nuss I Butter I Trauben I Brot      15 
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Lieber Gast! 

Es ist uns ein Anliegen die oberösterreichische Wirtshauskultur zu bewahren. Wir 

sind Mitglied der Kultiwirte Oberösterreich und der Chaîne des Rôtisseurs. Für die 

frische Speisenzubereitung und Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem 

AMA-Gütesiegel ausgezeichnet und wir sind stolzer Partner des Genussland OÖ. 

 

 

Wir bauen auf beste Qualität unserer Partner: 
 

Rind, Kalb, Schwein, Pute und Wurst: Ozlberger, Hartkirchen,  

XO Beef, Peuerbach; Stephan Farm, Fürstenfeld, Hofwerk, Hörsching 
 

BIO-Ente: Die Eiermacher, Kremsmünster 
 

Ansfeldner Freilandgans (saisonal): Familie Langmayr, Ansfelden 
 

Wild: Leondinger Jägerschaft; Zöls, Ried im Innkreis; Ozlberger, Hartkirchen 
 

Salmoniden und Friedfisch: Zöls, Ried im Innkreis 
 

Wiener Schnecken: Gugumuck Schneckenmanufaktur 
 

Pasta, Rohschinken, Speck, Salami, Käse, Trüffel, Trüffelspezialitäten:  

Vulcano Schinken, Riegersburg; Qualitalia, Spital am Phyrn; Karlic Tartufo, CRO 
 

Gemüse: Gemüse Daniel Miniberger, Scharten; aus heimischer Landwirtschaft 
 

Leondinger BIO Grünspargel(saisonal): Spargelhof Stöttinger, Leonding 
 

Häusl´s Innviertler Bio-Schafskäse: Familie Spitzer, St. Marienkirchen 
 

Eier und Erdäpfel: Ludwig Schurm, Alkoven 
 

Kürbiskernöl: Christian Ransmayr, Rufling 
 

Bier: Linzer Bier, Linzl; Freistädter Bier, Freistadt  
 

Most, Apfelsaft und Fruchtsäfte: Hirschvogel, Kirchberg-Thening;  

Hofbauer, Rufling 
 

Edelbrände und Spirituosen: Hans Reisetbauer, Axberg; Heigl, Kirchberg-Thening; 

Wiederstein, Carnuntum 
 

 

WERFEN SIE EINEN BLICK AUF UNSER ANGEBOT IN UNSERE 

VINOTHEK IM EINGANGSBEREICH. 


